Le Granola | 18.

Yogourt - miel de notre région - compotée de fruits de saison, pollen

Les (Eufs bios | 21.

Selon votre gotit - pommes de terre rissolées
Sélection 1 choix : bacon - saucisse ou jambon
(2 choix 6%, 3 choix 11%)

Choix de pains artisanaux

Les Crépes américaines |22.
Fruits de saison - créeme mascarpone au mélilot - pacanes caramélisées

Les Bénédictines | 23.

(Eufs pochés sur muffin anglais - épinards - sauce hollandaise
Sélection au choix : jambon artisanal, saumon fumé maison, homard (extra 10$)

L'Omelette |22.

3 ceufs : jambon - fromage - champignons - pommes de terre rissolées
Choix de pains artisanaux

Le Scandinave | 27.

Saumon fumé maison - radis - concombre - fromage a la créeme aux herbes salées - bagel

Le Pain doreé | 28.

Les baies boréales compotées - creme mascarpone au mélilot
*La préparation nécessite un délai de cuisson supplémentaire.

Le StoneHaven | 30.

2 ceufs a la coque et mouillette aux truffles - fruits frais - pommes de terre rissolées - feves au lard - bacon

Nos cafés Extras
Espresso / Allongé / Double espresso | 4.5 Pommes de terre rissolées | 5
Cappucino / Latté | 7 Bacon - saucisse ou jambon artisanal | 8
Fromage a la creme | 6
Nos thés Ricotta ou yogourt nature | 8
Camélia Sinensis | 7 Saumon fumé par nos soins | 14
Sélection sur demande Trio de fromages fins du Québec ou d’ailleurs | 19

) Assiette de fruits | 12
Nos jus %’? Feves au lard | 9
Jus d’orange fraichement pressé | 5 Sauce au chocolat | 5

i i RELAIS & ité
Smoothie du jour | 8 CHATEAUX (Euf unité | 4

Pour remercier le travail de nos talentueux cuisiniers, nous avons mis en place un frais de cuisine sur les factures.
Merci de votre compréhension.




