cMonw du Jun [ills

Foie Gras Torchon
camerise, brioche feuilletée aux épices de Noél
ou
Truite
créeme aigrelette au poivre des dunes, betteraves, algues

skokok

Cuaille

sauce Albufera aux truffes, chdtaignes, raisins
ou

Lotte
Lard fumé, caviar de saumon, sauce champagne, huile de homard

kK

Chocolat

matcha, noisette

Chef Exécutif: Clément Hamy
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RELAIS &
CHATEAUX

Pour remercier le travail de nos talentueux cuisiniers, nous avons mis en place un frais de cuisine sur les factures.
Merci de votre compréhension




